Handwerkertipp
Hinrichsen Maler aus Husum

Seit tiber 70 Jahren gibt es die Firma Hinrichsen Maler
in Husum. Bruno Hinrichsen libernahm den etablier-
ten Innungsfachbetrieb 1975 von seinem Vater, dem
Firmengriinder Heinrich Hinrichsen und baute das Ge-
schéft kontinuierlich aus.

»Wir sind keine Heimwerker, wir sind Handwerker”,
erklart der gelernte Maler- und Lackierermeister stolz
und unterstreicht diesen Anspruch stets durch quali-
fizierte Mitarbeiter. Uber 100 Auszubildende durchlie-
fen ihre Lehrzeit in seinem Betrieb und erlebten eine
fortschreitende Rationalisierung im Handwerk. Heute
beschéftigt man iber 20 Angestellte, die in ganz Nord-
deutschland Auftrage fir Privat- und Gewerbebauten
ausfihren.

Waérmeverbundsysteme flir Jedermann

Die Angebotspalette eines ,klassischen“ Malerbetriebes
wird bereits seit langerem durch moderne Warmedamme-
verbundtechnik fiir Geb&ude ergénzt. ,,Bei der Sanierung
einer Wohnimmobilie denken vermehrt Privatleute an
eine zusétzliche Ddmmung von auBen, die wir fachge-
recht und kostengiinstig ausfiihren®, erklért hierzu Bernd
Remnitz. Mit TUV-gepriften Styropor- oder Hartschaum-
dammplatten kdnnen Energiekosten erheblich reduziert
werden.

Farbige Akzente voll im Trend
~Akzente mit Tapeten sind groB im Kommen*, beobach-
tet Maler- und Lackierermeister Torben Eggers einen
aktuellen Trend im Wohnbereich. Die Zeiten von Rau-
faser- oder Glasgewebe-Tapeten
scheinen vorbei. Heutzutage wer-
den durch farbige Anstriche, teil-
weise Spachtel- und Wischtech-
niken, oder — ganz aktuell — durch
groBformatige Blumenmotive oder
Mustertapeten kreative Akzente an
die Innenwande gebracht.
,Harmonie“ von Farben und For-
men ist hierbei das Zauberwort,
schlieBlich sollte man hinsichtlich
Helligkeit, Reinheit und Farbinten-
sitdt klare Regeln beachten. Ihr
Maler- und Lackierer-Fachbetrieb
berat Sie gern! W

Torben Eggers, Maler- und Lackierermeister
bei der Firma Hinrichsen Maler

Wattkieker

Mein Tipp: Lieblingsrezepte

Hackschiffchen ,,Wilkens-Spezial“

Zutaten:

1kg gemischtes Hack, 3-4 mittelgroBe Zwiebeln,

2 Eier, % Tasse Paniermehl, 2 gut gehaufte Teel&ffel
mittelscharfer Senf, 1 Dose Minichampignons, 1 Tite
Edamer als Stiftel, 4 leicht geh&ufte Teeloffel Gemu-
sebriihe (Pulver), % Teel6ffel Salz, 1 leicht gehaufter
Teeloffel Schwarzer Pfeffer gemahlen, 2 Pakete Mittel-
alten Gouda (geschnitten), 2 Tlten (je 4 Stuck Inhalt)
ofenfrische kleine Baguettes

Zubereitung:

Zwiebeln hacken, Champignons abgieBen. Hack in
eine groBe Schissel, die gesamten Zutaten dazuge-
ben (ausgenommen Baguette und Gouda) und gut
durchkneten.

Baguette horizontal halbieren und auf Backbleche mit
Backpapier legen. Baguettes mit Hack belegen (Men-
ge reicht fur die 16 Baguettehalften). Von den Kése-
scheiben (Mittelalter Gouda) den Rand abschneiden,
halbieren und auf die Hackbrdtchen legen.

Im vorgeheizten Backofen auf 180° Umluft ca. 18
bis 20 Minuten aufbacken.

Bernd Wilkens

Nach seiner Ausbildung als
Bauzeichner hat Bernd Wilkens
an der Fachschule fir Bautechnik
den Beruf des staatlich gepruften
Bautechnikers erlangt. Die
beruflichen Erfahrungen hat er

in einem Husumer Ingenieurbiro
gesammelt.

Seit dem 1. April 2004 ist Bernd Wilkens fiir die Stadtwerke
Husum Abwasserentsorgung tatig, einem Eigenbetrieb der
Stadt Husum. Sein Aufgabenbereich besteht hauptsachlich
darin, das bestehende Kanalnetz zu sanieren bzw. zu
erweitern.

Weitere Aufgabengebiete von Bernd Wilkens sind
die Bauplanung und Ausschreibung von Neubauten
und SanierungsmaBnahmen, die Priifung von
Entwasserungsantrégen sowie die Bauabnahme und
Uberwachung und vieles mehr.





